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FORMA VERNZOLANA COVENIN
FUFVOS FRESCOS DF CALLIMA 1507-87

1 NORMASS COVEMTM A COMBULLTAR

COVENIN  1291-79  Alimentos. Neteccidp de Salmecnella

2 UMIFTO Y CAMO D APLICACION

2.1.1 ksta norma establece la clasificacidn y los requisitos que deben cumplir
los huevos frescos de gallina para consumo humano.

2.1.2 Los huevos fértiles quedan excluldos de esta Morma.
3 DFFIMLCIONES

3.1 AURVOS FRESCOS DF CALLINA.  Son aquellos que observados por transparencia
en el ovoscopio se presentan absolutamente claros, sin sorbra alguna, con  yena
apenas perceptible, cdmara de aire que no schbrepase la altura establecida en los
requisiteos, con cascara fuerte y hamogénea y o que curpla con el intervalo de
unidades Haugh para las diferentes categorlas establecidas en esta norma

3.2 YFMA, Fs la sustancia «e consistencia linuida, de color amarillo
caracterlstico, y muy nutritiva. Representa el vitelio o regidn alimenticia. Se
encuentra rcdeada de una capa de clara muy densa que se prolonga hacia les
extremos opuestos del huevo en dos cordenes retorcidos blanquecincs  denominados
chalasas, y cuya funcidn es mantener la yema en el centro del huevo protegiendo a
d¢sta aislada mecdnica v térmicamente.

Az

3.3 CLARA. - Es la sustancia protectora llquida vy eldstica, transparente, que
mantiene la yema en posicidn central. la cual es rica en protelnas (alblminas) vy
agua. Consta de dos capas bien definidas una densa y otra fluida.

3.4 CASCARA. t's el elemento protector de las sustancias nutritivas, de forma
ovolde, liso, calcadreo, conpuesto de sales winerales y que centiene un gran nlimero
de poros, los cuales permiten el intercamic gaseoso entre el medio ambiente y el
interior del huevo.

3.5 CUTTCULA. Fs la sustancia wucilaginosa de naturaleza proteica que recubre
la cdscara, sellando parcialmente los poros. (ue protege la parte interma de la
contaminacidn externa.



3.6 HUENG  NORMAL, Es acuel que tiene forma oval con un extremo mayor «ue
otro. EL extremo grande es donde se encuentra la cdmara de aire. La medida de la
resistencia v de la apariencia se ccnoce como forma "Ideal.

3.7 HUFVD FARCTIAIMENTE NOPMAL. Fs aquel que presenta peruefias Zonas  ruiosSas
y/o delgadas cue son poco resistentas. .

3.8 FUEVG AMCRMAL. Es aquel que presenta zonas rugosas. cascsra débil v no
tiene la forma cval caracterlstica.

3.9 HUOEMG AGRIETAIC. Es aguel que presenta la cdscara rota. perc la membrana
de la cdscara estd intacta.

3.10 HUFVO FROTO. Es acquel cuya cdscara y la merbrana de la wisma estdn
fracturadcs y el contenide puede fugarse al extericr.

3.11 RUEVG  LINFIC. Fs acuel cque estd libre de materias extrefias. polvo.
manchas y es considerado lirpic si tiene sclamente manchas muy pecuefias en escasa
cantidad.

3.12 HUFVG MODERADAMENTE MANCHADC . Fs aquel cue estd libre de sucio adheridc
v que presenta ranchas que no exceden el 25% de la superficie total del hueve.

3.13 FUEVO SUCIC. Fs aquel que contiene sucio adherido. materias extrafias y
manchas pronuncizdas que exceden el 25% de la superficie total del huevo.

4 CLASIFICACION

Los hueves frescos de gallina para consumo huranc se clasificaran como sigue-

4.1 De acuerdc a su masa, secun la tabla 1

TARLA 1. Clasificacién de los hueves de acuerdo a su masa

TAMANOS MASA/UNIDAD MASA/12 UNILDADES MASA/360 UNIDADES
Extra Grande 65 ¢ en adelante Min 780 g Min 23.4 kqg
Grande 56 g a 4,99 g Min 872 ¢ Min 20.16 kg
Fedianc 4¢ g a 55,92 g Min SHE g mMin 17.64 Ko

Petuetic mencres a 48.99 g Max 587.8 g bax 17.63 ko




4.2 De acuerdo a sus grades de calidad en-
4.2.1 Calidad aA

4.2.2 Calidad A

4.2.3 Calidad ®

4.2.4. Calidad C

4.3 De acuerdc al coler en:

4.3.1 FRojos.

4.3.2 Blancocs.
5 PEGUISITOS
Ios huevos frescos de ¢allina para consurc humanc deberdn cumplir ccen los

sicquientes recuisitos:

5.1 ceqlin el ¢orade de calidad con lo establecido en la tabla 2. deteorinado
coro se indica en 6.

5.2 Con la clasificacidn de defectos establecida en la tabla 3.

5.3 re acuerde con la clasificacidn de defectos indicada en la tabla 3 se
permitirdn las teolerancias indicadas en la tabla 4.

5.4 Ieberdn estar libres de Salmonella pollorum y Salronella gallinarum,
determinada sean la Vorma Venezolana COVENIM 1291.

5.5 o deberdAn exceder los limites para plaguicidas, sustancias tdxicas y mohos
v sus tcxinas establecidos por la autcridad sanitaria.

5.6 Fn el caso de cue los huevcs sean scmetidos a un proceso de lavado, deberan
ser recubiertos con parafina o cualquier otro material aprobado por la autoridad
sanitaria.



TABLA 2,

REQUISITOS DE LOS HUEVOS DE GALLINA DE ACUERDO AL GRADO DE CALIDAD

REQUISITOS

c) Practicamente
normal

c) Praicticamente
normal

FACTOR DE
CALIDAD CALIDAD AA CALIDAD A CALIDAD B CALIDAD C
a) Limpia a) Limpia a) Limpia o lige- | a) Limpia o ligera
CASCARA b) Integra b) Integra ramente manchada | mente manchada

b) Integra
c) Puede ser lige
ramente anormal

b) Integra
c) Puede ser anor.
mal

CAMARA DE AIRE

a) Con 4 mm o
menos de profun-
didad

b) Practicamen-

a) De 4 a 6 mm de
profundidad

b) Practicamente

a) De 6 a 9 mm de
profundidad

b) Puede ser 1i-

.a) Puede tener mas

de 9 mm de profun-
didad

b) Puede ser libre

CLARA

te regular regular bre o con burbu- | o con burbujas
Jjas
a) Limpia a} Limpia a) Limpia a) Puede ser blan

b) Consistente

c) 72 unidades
Haugh o mas

b) Puede tener una
consistencia razo
nable

c) De 60 a 71,9
unidades Haugh

b) Puede ser lige
ramente blanda

c) De 31 a 59,9
unidades Haugh.

da y acuosa

b) Pueden aparecer
pequefios codgulos
sanguineos o parti
culas de tejidos
organicos (1).

¢) Menos de 31
unidades Haugh

YEMA

a) El1 contorno
no definido

b} Practicamen
te sin defectos

a) El contorno 1i
geramente defini-
do

b) Practicamente
sin defectos

a) El contorno
bien definido

b) Puede estar 1i
geramente alarga-
da y aplastada

¢) No presentara
defectos graves

a) El contorno per
fectamente visible

b) Puede ser alar-
gada y aplastada,

y mostrar un ger-

men claramente de-
sarrolladeo aunqgue

sin sangre.

¢) Puede presentar
otros defectos gra
ves.

(1) Siempre que sean pequefios ( acfimulos con un didmetro no superior a los % mm.).

4
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TABLA 4. Tolerancis permitida para los defectos

TOLERANCIA MAXIMA ADMITIDA

CALIDAD EN EL 87% AL MENOS
VENEZUELA DEBERA SER PORCENTAJE CALIDAD
CALIDAD AA CALIDAD AA HASTA 11% A
NO MAS DEL 2% B,C 0 AGRIETADOS

CALIDAD A CALIDAD A HASTA 11% B

0 SUPERIOR NO MAS DEL 2% B,C O AGRIETADOS
CALIDAD B CALIDAD B HASTA 11% c

0 SUPERIOR NO MAS DEL 2%  SUCIOS O AGRIETADOS

6 METODOS DE ENSAYO

6.1 DETERMINACION DE LA CALIDAD INTERNA DEL HUEVQO Y DE TAS CUALIDADES DE LA
CASCARA

Se determinard medlante el alumbrade con el ovoscopio.
6.2 DETERMINACION DEL GRADO DE CALIDAD DE LA CLARA O ALBUMINA
6.2.1 Se efectia midlendo la altura de la clara y pesando el huevo.

6.2.2 El resultado se expresa en unidades Haugh y se calcula mediante 1la
sigulente férmula.

9,37

Hau = 100 x log (B + 7,57 - 1,7 W )
Donde:
Hu = Unidades Haugh.
H = Altura de la clara, en milimetros.

W = Masa del huevo, en gramos.




7 PARCACIUN. POTULACION . ENVASES Y FMBALAJE

7.1 EIVASES

7.1.1 Ueberdn ser de un material cus no afecre la calidad del producto, y que
estén aprobades por la autoridad sanitaria oficial competente,

7.1.2 Meberdn ser resistentes a les golpes, estar seces y en buen estado de
manteniriento v limpieza. tic deberdn ser reciclades.

7.2 PARCACION Y ROTULACICN

7.2.1 los envases deberdn identitficarse mediante un rdtule cue contera en
forma clara v leqible la siquiente informacidn- '

a) porbre del producto.  sequide de la clasificacidn correspondiente.  Ejerple-
"Hueves frescos de gallina. Grarcles. Calidad AA™.

n) Marca comercial.

C) Ndmero de unidaces por envase.

d) Morehbre v direccidn del producter y/o distribuidor.

e) Fecha de recoleccidn del preducto.

q) Frecio de venta al piblico.

h) Las leyendas "Prcducido en Venezuela" y "consérvese refrigerado”.

7.2.2 las inscripciones deberdn ser de cclor y tamafio tales que puedan ser

fAcilmente leldas y hechas en forma tal que no desaparezcan bajo condiciones
normales de uso.

& ALMACENAMIFNTO ¥ TRANSPORTE

Durante el almacenamiento de los huevos frescos de gallina deberdn torarse las
siquientes precauciones:

8.1 Deberd evitarse el contacto con excretas, pajas, virutas hdmedas u otros
elerentos (ue puedan contarinarles y ccmunicarles aramas.

2.2 La temperatura de refrigeracidn no deberd ser mayor cle 15°¢.

8.3 la hunedad relativa deberd estar entre 70 y 40 3,
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