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Unir.rsid¡d Centr¡l d. V.¡.zuel¡

Organiá.iór d. B¡enest¡r ürtud¡tnt¡l

CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Carne de res.

Nombre Genérico: Carne de Guisar.

Tipo de corte: Solomo abierto l¡mpio sin grasa (pellejo). Libre de tejido
conectivo (tendones), libre de lagarto anterior y poster¡or;
paleta o cod¡llo sin grasa.

Uso: Para guisar y para moler

Color: Rojo carmesí.

Tamaño ó peso
Promedio:

Cuadros 6 x 6 centimetros (aproximadamente).

Presentac¡ón:
Cestas plásticas l¡mpias y desinfectadas, con bolsas
plásticas (polietileno) transparentes, colocadas en el
fondo de la cesta.

Porcentaje de grasa
perm¡tida:

20 - 25.

Olor: Suigener¡s.

ransporte:
Debe ser transportado con cavas refrigeradas con control
de temDeratura.
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llniv.B¡d¡d C.ntrrl d. V.nezü.ls

Organiució' d. Bi.r.f !r Erudi¡ntil

CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Carne blanca.

Nombre genér¡co Pechuga de pollo.

uso:
Aroz chino, arroz con pollo, pollo en salsa, chop suey de
polo.

T¡po de corte:
pechuga de pollo l¡mp¡a (sin vísceras en su inter¡or), sin
alas ni cuello.

Color: Blanco.

Tamaño Promedio: 800-840 gramos.

Observac¡ones

Comprobar por v¡sta, tacto y olfato la cal¡dad y estado
san¡tario y de conservac¡ón: que no haya pérd¡da
acentuada de humedad, que el aspecto no sugiera
descomDosic¡ón ins¡o¡ente o acentuada.

Empaque: Cestas plást¡cas l¡mpias y desinfectadas, colocadas en
bolsas plásticas (polietileno) transparentes.

Porcentaje de grasa
perm¡tida: 5a10.

Olor: Sui géner¡s.

Transporte: Debe ser transportado en cavas refr¡geradas con control
de temperatura.



Uúircrsidád C.nrr¡l dc Verezuel,

Org!n¡á.¡ór d. Bienest¡r E¡tud¡ml¡l

CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoria: Carne Blanca.

Nombre genér¡co Muslo de pavo

Usol Pavo en salsa.

Caracterist¡cas
Muslo de pavo l¡mpio y sin grasa en las terminaciones del
corte.

Color: Blanco.

Tamaño Promedio: 535 - 590 gramos.

Empaque:
Cestas plásticas l¡mpias y des¡nfectadas, colocadas en
bolsas plást¡cas (polietileno) transparentes.

Porcentaje de grasa
permitida: 10 -15.

Olor: Su¡ géneris.

ransporte:
Debe ser transportado con cavas refr¡geradas con control
de temperatura.

*-:':i.1":iri.f



.,)
!lqr,
Its

Univ.ñid¡d C.¡lr¡l d. V.¡.zu.l¡

Or8¡¡iac¡ó¡ d. Bien6t¡r Estud¡¡rril

CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Carne blanca

Nombre Genérico: ATUN ENLATADO

uso: Plato proté¡co.

Color: Rosado

Empaque:

Latas con recubrimiento ¡nter¡or ant¡corros¡vo, de peso y
tamaño de acuerdo al proveedor y a los
requerimientos,(aprox¡mado 120 grs ) El envase colectivo
son cajas de cartón corrugado.

Porcentaje de grasa
oermitida:

20 - 25.

Observac¡ones
Verificar que la lata no muestre ningún tipo de
deformac¡ón, si es así descartarlo y reportarlo como
anomalía

Olor: Suigéneris.

ffis::.*:
:' j- ,-

F:" +"E-'w

g¿:l-:l'"9



Unir.rsid ¡d Certrrl d. vemzu.l¡

OrgÚ¡z¡.¡ón d. B¡.¡.rar Erud¡¡ntil

CARACTERiSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Carne de res.

Nombre Genér¡co: carne para mechar

Uso; PARA ESMECHAR

T¡po de corte:
Falda ó Solomo abierto l¡mpio s¡n grasa (pellejo) libre de
tejido conectivo (tendones). libre de lagarto anterior y
posler¡or; paleta o codillo sin grasa.

Color: Rojo carmesi.

Tamaño: Regular.

Empaque:
Cestas plásticas limpias y desinfectadas, colocadas en
bolsas plásticas (polietileno) transparentes.

Porcentaje de grasa
permitida:

20 - 25.

Olor: Su¡generis.

ransporte:
Debe ser transportado en cavas fefrigeradas con contro
de temDeratura.
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Unirersidad C.nlr¡l d. v.nezu.l¡

Org¡niació¡ de Bj.¡.f ¡. f, studirntil

CARACTERiSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Carne blanca.

Nombre Genér¡co: MUSLO DE POLLO.

uso: Pollo Guisado,
pollo horneado

Chop Suey de pollo, Pollo a la campesina,

Tipo de corte:
Muslo de pollo limpio (sin
infer¡or del muslo, y sin
corte).

v¡sceras, s¡n
grasa en ras

plumas de la parte
terminaciones del

Color: Rosa pál¡do.

Tamaño Promedio: 380 - 420 gramos.

Observac¡ones

Comprobar por vista, tacto y olfato la calidad
san¡tario y de conservación: que no haya
acentuada de humedad, que el aspecto no
descompos¡ción ¡nsipiente o acentuada.

v estado
pérdida
sug¡era

Empaque:
Cestas plásticas limp¡as y des¡nfectadas, con bolsas
plásticas (polietileno) transparentes, co¡ocada en el fondo
de la cesta.

Porcentaje de grasa
perm¡tida:

'10 a 15.

Olor: Sui gener¡s.

ransporte: Debe ser transportado en cavas refrigeradas con control de
Iemperatura.



'F
t nil.rsid¡d C.ntr¡l d¿ V¿¡ezuel¡

Or¿..iación d€ Bi.nBt¡r f, ittrdirnt¡l

CARACTERiSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Carne blanca.

Uso:
ATUN A LA VINAGRETA, GUISADO, ANTIPASTO,
SALSA. ATUN A LA MAYONESA

Nombre Genérico: Lomo de atún.

Color; Marrón claro.

Tamaño promed¡o: Piezas de 3 a 4 k¡logramos.

Empaque: Cestas l¡mpias y desinfectadas,
cubierta con "Envoplast".

la pieza debe estal

Porcentaje de grasa
permitida: 10 a 15.

Observac¡ones
Comprobar por v¡sta, tacto y olfato la ausenc¡a de signos
de descomDos¡ción.

Olor: Su¡gener¡s.

Transporte: Debe ser transportado en cavas refrigeradas con control
de temperatura.
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:F
Un¡v.rs¡d¡d Centrat d. Ve¡czu€la

O¡Arnid.iór de Bienerr¡r E3itrd¡¡nt¡l

CARACÍ ERÍSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Carne blanca.

uso: Como Plato pr¡nc¡pal Horneado o Frito

Nombre Genérico: Car¡te en Ruedas

Color: Rosa Pál¡do

Tamaño promed¡o: Piezas de 250 gr

Empaque:
Cestas limp¡as y des¡nfectadas, la p¡eza debe esta
cub¡erta con "Envoplast".

Porcentaje de grasa
permit¡da: I

Observac¡ones

Comprobar por vista, tacto y olfato la ausenc¡a de s¡gnos
de descomoosic¡ón.

Comprobar que el producto se ha mantenido a

temperatura inferiora 5 o C

Olor: Suigeneris.

ransporte:
Debe ser transportado en cavas refrigeradas con contro
de temperatura.
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U¡ir.6ida.l C.¡lrrl d. v.D.zuel¡

Org¡rü¡c¡ór d. B¡.¡Bt¡r &tud¡¡trli1

CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Carne de Res.

Uso: CARNE PARA ASADO.

Tipo de corte: Muchacho redondo, muchacho cuadrado, Chocozuela.

Color: Rojo carmesí

Tamaño Promedio:

Muchacho redondo 2 3 k¡logramos.

Muchacho cuadrado 4 - 6 kilogramos.

Chocozuela 7 kilogramos

Empaque:
Cestas plásticas l¡mp¡as y desinfectadas, con bolsas
plásticas (polietileno) transparentes, colocada en el fondo

Porcentaje de grasa
permitida:

't5 - 20.

Olor: Sui géneris.

Transporte:
Debe ser transportado con cavas refrigeradas con control
de temoeratura.
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trnir.rsid¡d C.¡tr¡l d. vcr¿zucl¡

org¡niz,ción d. Bi.n.st¡r Est udianti¡

CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Carne de Res.

uso; Acompañante en sopas o cremas

Tipo de corte: Lagarto s¡n hueso

Color: Rojo carmesí

Tamaño Promedio: Cubos6xO (309r)

Empaque: Cestas plásticas l¡mpias y desinfectadas, con bolsas
plást¡cas (pol¡et¡leno) transparentes, colocada en el fondo

Porcentaje de grasa
permit¡da: 2.4

Observaciones

Comprobar por vista, tacto y olfato la cal¡dad y el estado
sanitar¡o del producto

Comprobar que no sean cortes con pérd¡da acentuada de
humedad, que el aspecto, f¡rmeza, textura y grasa sean
adecuados y no sugest¡vos de descomposición

Que no tengan golpes, ni color muy oscuro.

Olor: Su¡ géneris.

Transporte:
Debe ser transportado con cavas refr¡geradas con control
de temperatura.



1F
UD¡vÍs¡drd Centr.l de Ven¿u.l¡

o¡g¡niaciór d. Bienest¡r Esiud¡tnt¡l

CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoríal Carne de CERDO

uso: CHULETA AHUMADA PARA GUISAR U HORNEAR

T¡po de corte: Parte del costillar,lleva una porc¡on de hueso

Color: Rojo carmesi

Tamaño Promedio; Porc¡ón de 250 grs

Empaque:

Comprobar la ¡ntegr¡dad y limpieza de los empaques
comprobar que no haya perd¡da acentuada de humedad,
que el aspecto no sea sugestivo de descomposición,
debe venir en Cestas plásticas limpias y des¡nfectadas'
con bolsas plásticas (polietileno) transparentes' colocada
en el fondo.

Porcentaje de grasa
perm¡tida:

variado

Olor: Su¡géneris.

ransporte:
Debe ser transportado con cavas refr¡geradas con control
de temDeratura.



Un¡vr6¡d¡d Cent ¡l d. v.r.zr.¡¡

Orgsnüación de Bi.r.f ¡r Erudia¡tit

CARACTERiSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Carne de CERDO

uso: PULPA DE COCHINO GUISADO

Tipo de corte: Pernil de Cochino

Color: Rojo carmes¡

Tamaño Promed¡o: cubos de 3x3 cm

Empaque:

Comprobar la integridad y limp¡eza de los empaques
comprobar que no haya perdida acentuada de humedad,
que el aspecto no sea sugest¡vo de descomposición. que
no tenga cambios en la coloración sugest¡vo de golpes y
debe venir en Cestas plásticas limp¡as y des¡nfectadas,
con bolsas plásticas (polietileno) transparentes. colocada
en elfondo.

Porcentaje de grasa
perm¡tida: S¡n grasa visible

Olor: Sui géner¡s.

ransporte:
Debe ser transportado con cavas refrigeradas con control
de temDeratura.



Unir.ñid¡d C.ntr!l d. Venezüela

Org¡niación d. B¡.n.sirr Esiud¡¡rlil

CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Aves

Nombre genérico HUEVO ENTERO

USO: Revoltillo, postres.

Color: Carne

Tamaño Promedio: 60gr

Observac¡ones

No debe pesar menos de 509r, debe ser fresco, haber
estado b¡en almacenado, tener cascaron limpio y entero,
sin fisuras, tener una cámara de aire pequeña (no mayor
de 7mm) y no "flotar" cuando se Ie sumerge en el agua. Al
co¡ocarse s¡n cascaron en un plato, clara y yema no se
extenderán exageradamente.

Empaque: Cajas de cartón corrugado, con separadores de cartón

Porcentaje de grasa
permit¡da: 9.89r

Olor: Su¡ géneris.

Transporte: Caracterist¡co que ev¡te pos¡bles daños del al¡mento.
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Lrive6id¡d Ccnt.tl d. Veñezuela

Ors.nidción d. Bi.ner¡r f, st udi¡ntil

CARACTERiSTICAS DEL ALIMENTO

Categor¡a: Aves

Nombre genérico PECHUGA DE POLLO EMPANIZADA

uso: Como plato pr¡ncipal horneado o fr¡to

Color: Carne

Tamaño Promedio: 200 grs

Observaciones

Comprobar que el producto se ha manten¡do a

temperatura infer¡or de 10 oc

Comprobar que la cubierta de pan sea la adecuada y que
no presente perdida de humedad

Comprobar por v¡sta , tacto y olfato la cal¡dad del estado
sanitario

Empaque:

Comprobar la integridad y l¡mp¡eza de los empaques
comprobar que no haya perdida acentuada de humedad,
que el aspecto no sea sugestivo de descomposición,
debe venir en Cestas plásticas limpias y des¡nfectadas,
con bolsas plásticas (polietileno) transparentes, colocada
en elfondo y luego cubr¡endo la totalidad del producto.

Porcentaje de grasa
Derm¡t¡da:

Olor: Su¡ géneris.

Transporte: Característico (cava con control de temperatura) que
ev¡te pos¡bles daños del alimento.
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(ir¡v.6id¡d C.rtrtl de Ven.zu.l¡

O¡g¡¡iac¡ón d. Bi.nest¡r Estud¡¡nlil

CEREALES



Univ.B¡d¡d C.ntrll d. V.n@¡d¡

Otg¡nü¡cid d. ai.r6t r Ettudi¡rlil

CARACTERÍSTICAS DEL ALIMENTO

Categor¡a: Cereales.

Nombre Genérico: Avena en hojuelas

uso: Plato princ¡pal y/o beb¡da.

Color: Varía de crema a grisáceo.

Observaciones:
Select¡vamenle abr¡r algunos paquetes y comprobar que

no existan cuerpos extraños, crec¡miento v¡sible d€

hongos n¡ presenc¡a de ¡nsectos

Empaque:
Cajas o envases de cartÓn o bolsas de pol¡et¡leno

selladas, peso y tamaño de acuerdo a los requerimientos
(aproximado saco de 50 kgrs ó paq. De 900 grs).
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Univ.ñid¡d C.¡lr¡l d. venezü.ll

Org¡niz¡ciór d. Bi.n¿rrr f, rudi¡ntil

CARACTERiSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Cereal.

Nombre genérico Harina de maíz tostada (Fororo)

uso: Cereal de desayuno.

Color: Marrón claro.

Peso por empaque: 900 gramos.

Observaciones

Comprobar la integridad y l¡mpieza de los empaques
Select¡vamenle abrir algunos paquetes para comprobar
que no existan cuerpos extraños n¡ enmohec¡m¡ento
v¡s¡ble.

Empaque:
Bolsa plástica (poliet¡leno), dentro de empaque
secundario de plást¡co (polietileno) marrÓn claro con
capacidad de 12 bolsas por emPaqu€
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U¡iv.nid ¡d C.nlr¡l d. V.¡ezu.¡¡

Org.r¡ac¡ó¡ d. Bier.¡t¡r Elud¡¡ntil

CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Cereal.

Nombre genérico Harina de maíz Drecocida

Uso: Acompañante.

Color: Amarillo pál¡do.

Peso por empaque: l kilogramo.

Observac¡ones

Comprobar la integridad y limp¡eza de los empaques.
Seleclivamente abr¡r algunos paquetes para comprobar
que no existan cuerpos extraños ni enmohecim¡ento
visible.

Empaque:
Bolsa de celulosa o pol¡et¡leno, empaque de cartón con
capac¡dad de 20 bolsas (paca).
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1w
Univ.ñidrd C.¡rr¡l d. V.r.¿ú.l¡

Org!¡iz.¡ótr d. B¡.ndri¡Errdi.rt,l

CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Cereal.

Nombre genér¡co Arepa Andina

Usoi Acompañante.

Color: Blanco Marfil

Porc¡ón Un¡dad 30 gr

Observaciones

Comprobar Ia integr¡dad y limp¡eza de los empaques.
Select¡vamente abrir algunos paquetes para comprobar
que no ex¡stan cuerpos efraños ni enmohec¡m¡enlo
visible.

No deben aceptarse empaques con rasgaduras o mal
sellado

Empaque:
Bolsa de celulosa o polietileno perfectamente sellada,
con fecha de venc¡m¡ento
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Urit.rsidad C.rlr¡l d. v.nezu.l.

org¡¡iz¡.ión d. B¡.D.stsr elnditrtil

CARACTERiSTICAS DEL ALIMENf O

Categoria; Cereal.

Nombre genér¡co Bollitos de Nlaíz

USO: Acompañante.

Color: Amarillo pál¡do.

Porción Unidad 60 gr

Observaciones

Comprobar la ¡ntegridad y l¡mpieza de los empaques.
Selectivamente abrir algunos paquetes para comprobar
que no existan cuerpos extraños n¡ enmohec¡miento
visible.

No deben aceptarse empaques con rasgaduras o mal
sellado

Empaque:

Envuelto en hojas de Jojoto o l\¡aíz, prensado con l¡gas .

Envase de plástico (polietileno) transparente

Debe ser transportado con cavas refrigeradas con control
de temperatura



'F
U¡¡v.rsided Ce¡tr¡l d. Ve¡.zuel¡

o.a¡niac¡ór d. B¡enest¡r D¡tud¡trt¡¡

CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Cereal.

Nombre qenér¡co Crema de arroz

USO: Cereal de desayuno.

Color: Blanco.

Peso por empaque: 1k¡logramo.

Observac¡ones

Comprobar la ¡ntegridad y l¡mp¡eza de los empaques.
Select¡vamente abrir algunos paquetes para comprobar
que no existan cuerpos extraños n¡ enmohecim¡ento
visible.

Empaque:
Envase de plástico (polietileno) blanco, envuelto en
empaque plást¡co (pol¡etileno) transparente con
capacidad de 6 envases por empaque.



:w
U¡iv.Bid¡dC. nld.V.rdu.l¡

Or€¡lizcióú d. Bi.¡61¡rEstudi¡¡til

CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Cereal.

Nombre genérico Maizina

uso: Cereal de desayuno, espesante y postre.

Color: Blanco.

Peso por empaque 40 kilogramos.

Cbservaciones
Comprobar la ausencia de cuerpos y olores extraños en
el producto, que no esté húmedo, además de vedficar el
buen estado de los empaques.

Empaque: Saco de celulosa cos¡do.
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UniY.ñid rd C.rÍal d. v.r.tu.l¡

org¡¡¡4.¡ó¡ d. B¡.r.31¡rElndi¡¡til

CARACTERíSTICAS

lc*""t
DEL ALIMENTO

Categor¡a:

Nombre genér¡co Afioz

Uso Acompañante o plato Pr¡nciPal

Med¡das: El grano mide de 5 a 2x3 mm.

Color: El grano pulido es blanco, ligeramente nacarado

Observac¡ones:

Selectivamente obseryar algunos paquetes para

comprobar que el producto esté libre de cuerpos
extraños, granos partidos, manchados, obscuros o
yemosos.(Aprox¡m 93% grano enlero)

Empaque:
Bolsas de polietileno o sacos de material plástico

entretej¡do.



.,/
'(F¡'
-F

Uñ.ñ¡dúil c.¡tfll ;. v.ú@u.¡¡

Ors¡r¡4.ió¡d.Bi.¡.st¡rE3tudi¡rtil

CARACTERísrlcAs DEL ALIMENTo

Categoria: lcereales.
Nombre qenérico Galletas de soda

Uso: Acompañante.

Color: Amarillo claro.

Peso por empaque: 25 gramos

Observac¡ones
Verif¡car que las piezas no esté rotas, ni se presenten otro

t¡po de defectos, que no ex¡sta humedad excesiva, n¡

crecimiento de hongos.

Empaque:
Empaque individual de celofán, dentro de olro de celofán

con capacidad de 10 un¡dades Dentro de caja de carlÓn

con caDacidad de 24 unidades.
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¡lri.nid¡d C.niml d. v.reu.l.

Org¡¡iaciórd.Bi.ndt¡rD3ttrdi¡¡til

a

CARACTERíSTCAS

l¿.""t 

-

DEL ALIMENTO

Categoria:

Nombre genér¡co Pastas.

Uso: Acompañante o Plato PrinciPal

Porcentaje de
absorc¡ón de agua:

148 - 198.

Color:
Amarillo ocre claro; posterior a la cocción el color deb€

ser Dlanco.

Contenido de sus
¡ngred¡entes:

Sémola pura y agua.

Observación
Observar que las pastas no estén rotas' que no presen€n
humedad excesiva o crecim¡ento visible de moho

Empaque:
Bolsas plásticas cerradas al vacío y recubiertas de otra

bolsa transparente de protección al paquete de I
kilogramo.
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U¡¡v.rsidid C].nrr¡l d. v.¡.zuel¡

OrgsDia.¡ón d. Bi.r.star Erud¡tntil

f LEGUMINOSAS



.F
Urir.rsid¡d C.rrr¡l d. v.nezú.ll

orE¡niáció¡ d. Bt.n.sta. Erudianiil

CARACTER¡STICAS DEL ALIMENTO

Categoria: lLegumlnosas

Nombre genér¡co Caraota Negra

USO Acompañante o Plato Principal

Med¡das: El grano mide de 10 a 15 mm

Color: El grano es de color negro uniforme

Obseryac¡ones:

Comprobar ausencia de granos extraños u otros cuerpos

como pajas, piedrecillas, v¡drio, fragmentos metálicos o

¡nsectos, así como abundancia de semillas part¡das'

picadas, germinadas o dañadas por el calor.

Empaque:
Bolsas de pol¡et¡leno o sacos de mater¡al plást¡co

entretejido.(50 kgrs Por saco)



U¡iv.ñidrd C.¡rr¡l d€ V.¡.zu.h

Orarr¡ác¡ó¡ d. Bi.r.s¡r Erudi¡rtrl

a'

CARACTERÍSTICAS DEL ALIMENTO

Categoria: Legum¡nosas.

Nombre genérico Arvejas.

uso: Conlorno.

Color: Verde.

Peso por empaque: 45,3 k¡logramos.

Observac¡ones

Comprobar ausenc¡a de sem¡llas o granos extraños u

otros cuerpos como pajas, p¡edras, vidr¡os, fragmentos
metál¡cos o insectos, asi como abundancia de sem¡llas
defectuosas (partidas, picadas, germinadas y dañadas
oor el calor)

Empaque: Saco de plást¡co (polietileno) blanco.
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CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Legumtnosas.

Nombre genér¡co Lentejas

Uso: Contorno.

Color: Marrón

Peso por empaque: 45,3 kilogramos.

Observaciones

ComDrobar ausenc¡a de semillas o granos extraños u

otros cuerpos como pajas, piedras, vidr¡os, fragmentos
metál¡cos o insectos, así como abundanc¡a de sem¡llas

defectuosas (partidas, picadas, germinadas y dañadas
Dor el calor)

Empaque; Saco de plástico (polietileno) blanco.
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PANES
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CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Cereales.

Nombre Genérico: Pan de perro cal¡ente

Uso: Acompañante

Med¡das: Longitud promedio de 15 a 20 centlmetros.

Color: Dorado.

Peso Promed¡o: 50 - 60 gramos.

0onsistenc¡a: El producto debe ser suave.

ObseNaciones:
Este insumo no debe preséntar olores n¡ sabores
extraños que sug¡eran el desarrollo de fermentac¡ón y/o
contam¡nación con oroductos ouf m¡cos.

Empaque:
Bolsas plásticas (pol¡etileno) transparentes, con
capac¡dad de 100 Uds.
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CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Cereales.

Nombre Genér¡co: Pan de Granjero

Uso: Acompañante

Med¡das: Longitud promedio de 15 a 20 centímetros.

Color: Dorado.

Peso Promed¡o: 50 - 60 gramos.

Consistencia: El producto debe ser suave y crujiente

Observaciones:
Este insumo no debe Dresentar olores ni sabores
extraños que sugieran el desarrollo de fermentación y/o
contam¡nación con Droductos ouím¡cos.

Empaque:
Bolsas plásticas (pol¡etileno) transparentes, con
caDacidad de 100 Uds.
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CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Cereales.

Nombre Genérico: Acem¡ta

uso: Complemento.

Medidas: Long¡tud promedio de 15 a 20 centímetros.

Color: Dorado.

Peso Promed¡o: 50 - 60 gramos.

Cons¡stenc¡a: El Droducto debe ser suave.

Observaciones:
Este insumo no debe presentar olores ni sabores
efraños que sug¡eran el desarrollo de fermentac¡ón y/o
contaminación con productos quim¡cos.

Empaque:
Bolsas plásticas (polietileno)transparentes, con capac¡dad
de 100 Uds.
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CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Cereales.

Nombre Genérico: Pan salado largo.

Uso: Complemento.

Medidas: Longitud promedio de 15 a 20 centfmetros.

Color: Dorado.

Peso Promed¡ol 50 - 60 gramos.

Consistencia: El Droducto debe ser suave.

Observaciones:
Este insumo no debe presentar olores ni sabores
efraños que sugieran el desarrollo de fermentac¡ón y/o
conlaminac¡ón con productos quím¡cos.

Empaque;
Bolsas plást¡cas (polietileno) transparentes, con

caDacidad de 100 Uds.
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CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoria: Cereal

Nombre Genér¡co: Pan dulce redondo.

Uso: Acompañante y/o Complemento.

Medidas: 08 - 10 centlmetros ldiámetro).

Color: Dorado.

Peso Promedio: 50 - 60 gramos.

Cons¡slenc¡a: El producto debe ser suave.

Observaciones:
Este ¡nsumo no debe presentar olores ni sabores
efraños que sug¡eran el desarrollo de fermentac¡ón y/o
contaminación con Droductos ouím¡cos.

Empaque: Bolsas plásticas (pol¡et¡leno) con capacidad de 10C
un¡dades.
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CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categor¡a: Cereal.

Nombre genérico Pan salado redondo.

Uso Complemento

Medidas: 08 - l0 centímetro (d¡ámetro).

Color: Dorado.

Peso Promedio: 50 - 60 gramos.

Consistencia: El producto debe ser suave.

Observác¡ones:
Este ¡nsumo no debe presentar olores ni sabores
extraños que sugieran el desarrollo de fermentación y/o
contam¡nación con Droductos oulmicos.

Empaque: Bolsas plást¡cas (poliétileno) con capacidad de 100
un¡dades.
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CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría; Cereales.

Nombre Genér¡co: Pan de banquete

Uso: Complemento.

Medidas: Longitud promedio 9 a l0 cm . Ancho: 4-5 cm

Color: Dorado.

Peso Promed¡o: 25-30 gramos.

Consistencia: El producto debe ser suave.

Observaciones:
Este insumo no debe presentar olores ni sabores
extraños que sug¡eran el desarrollo de fermentación y/o
conlaminac¡ón con productos qulm¡cos.

Empaque: Bolsas plásticas (poliet¡leno) con capacidad de 200 Uds.
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CAR,ACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Cereal.

Nombre genér¡co Pan dulce largo.

Uso Acompañante y/o complemento

Med¡das: Long¡tud promedio 15 - 20 centímetros.

Colorl Dorado.

Peso Promedio: 50 - 60 gramos.

Consistenc¡a: El producto debe ser suave.

Observaciones:
Este insumo no debe Dresentar olores ni sabores
extraños que sug¡eran el desarrollo de fermentación y/o
conlaminación con productos ouim¡cos.

Empaque:
Bolsas plásticas (poliet¡leno) con capac¡dad de 100
unidades.
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TUBERCULOS, RAICES Y PLATANO
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CARACTERiSTICAS DEL ALIMENTO

Categoria: Tubérculos, raices, plátano.

Nombre genérico Vegetales y hortal¡zas

Uso: Ensaladas, acompañantes y contornos.

Cond¡c¡ones:

Frescas, recién recolectadas y/o en perfectas cond¡c¡ones
de conservac¡ón, desprov¡stas de humedad exter¡or
anormal y sin olores n¡ sabores extraños, estar exentas
de lesiones de traumatismo de or¡gen físico o mecán¡co
que afecte su presentación o apariencia, exentas de
artrópodos, gusanos y de partes o excrementos de
cualqu¡era de ellos, libre de enfermedades, sin manchas,
no puede tener impurezas de pesticidas en proporción
super¡or a los lím¡tes de tolerancia.

Nombres genéricos
y peso por un¡dad

\jí Dulcei 20- 30 gramos.

50 - 60 gramos.

I - 10 k¡logramos (cuenta)

10 -'15 kilogramos. (cuenta)

\io cabeza;

Ajo Porro

Albahaca

Apio España:

Berro:

Brócoli

15 - 20 kilogramos. (cuenta)

1,5 - 2,0 k¡logramos

Cabello de Angel:

Cebolla: 90 - 109 gramos.

Cebollín:

Cilantro:

10 - 15 k¡logramos. (cuenta)

10 - l5 k¡logramos. (cuenta)

Coliflor: 1,5 - 2,0 kilogramos.

Espinacas: /'.
Lechuga Amer¡cana: l.

,:l
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Papa: 200 - 220 gramos.

Pepinoi 330 - 340 gramos.

Perej¡l: 10 - 15 kilogramos. (cuenta)

Pimentón 142 - 162 $amos.
Plátano: 288 a 350 gramos.

Remolacha: 570 - 590 gramos.

Repollo '1500 - 1600 gramos.

Tomate aliño: 94 - 114 gramos.

Tomate ensalada:

Va¡nita:

160 - 180 gramos.

5 - I gramos.

Yuca: 632 - 900 gramos.

Zanahoria: 250 - 270 gramos.

Empaque:
Guacales l¡mpios o cestas plást¡cas l¡mpias y
des¡nfectadas oue Dermitan mantener las cond¡c¡ones de
dicho producto.
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CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Nombre genérico Frutas.

Uso: Ensaladas, jugos o postres.

Condiciones:

Frescas, rec¡én recolectadas y/o en perfectas cond¡c¡ones
de conservación, desprov¡stas de humedad exter¡or
anormal y s¡n olores ni sabores enraños, estar exentas
de lesiones de lraumatismo de or¡gen físico o mecánico
que afecte su presentación o aparienc¡a, exentas de
adrópodos, gusanos y de partes o excremenlos de
cualquiera de ellos, libre de enfermedades, s¡n manchas,
no puede tener impurezas de pesticidas en proporción
super¡or a los límites de tolerancia.

Nombres genéricos
y peso por unidad

Cambur 180 - 220 gramos.

Grappe fru¡tt:

Lechosa: 2550 - 2750 gramos.

Mandar¡na: 182 - 300 gramos.

Mango: '| 70 - 190 gramos.

Melón: 1950 -2100 gramos.

Naranja: 236 -276 gramos.

Patilla: 6362 - 6562 gramos.

Piña (con corona): 1,6 - 2,0 k¡logramos.

Empaque:
Guacales l¡mpios o cestas plást¡cas limpias y
desinfectadas que perm¡ten mantener las cond¡ciones de
dicho Droducto.
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CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Plato típ¡co

Nombre genérico Hallaca

USO Plato pr¡ncipal

Color: Amarillo

Peso Promedio: 340 - 360 neto

Consistencia: El producto debe ser suave.

Observaciones:

. Deben garant¡zarse ópt¡mas condiciones higiénicas
y de almacenam¡ento de los ingredientes durante
la elaboración del plato, así como también
garant¡zar el buen almacenam¡ento de las hallacas
durante su traslado para ev¡tar su descompos¡ción.

. Este insumo no debe oresentar olores ni sabores
extraños que sugieran el desarrollo de
fermentación y/o contam¡nac¡ón con productos
outmtcos.

Empaque: Hojas de plátano

Transporte
No deben mezclarse las hallacas congeladas con
hallacas calientes, deb¡do a que no se cumplen
buenas práct¡cas de almacenamiento.

las
las
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CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoria: Cereal.

Nombre genér¡co Pan de Jamón

uso Acompañante y/o complemento

Medidas: 08 - 10 centímetro ldiámetro).

Color: Dorado.

Peso Promedio: 1000 - 1200 gramos.

Cons¡stenc¡a: El Droducto debe ser suave.

Observaciones:

Debe contener 70% de relleno (¡amón de pierna,
ace¡tunas rellenas, pasas y toc¡neta), y 30% de masa.
Este insumo no debe Dresentar olores ni sabores
extraños que sugieran el desarrollo de fermentación y/o
contaminación con productos quimicos.

Empaque: Bolsas de papel
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CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categor¡a; Embut¡do

Nombre genérico Tocineta

Uso: Sabor¡zante

Color: Rosado

Empaque:
Fundas de material plást¡co, generalmente pol¡et¡leno o
capas compuestas de d¡ferentes tipos de mater¡al
s¡ntét¡co junto con el poliet¡leno.

Porcentaje de grasa 28.2 - 61.1

Olor: Sui géneris.

Observac¡ones

Selectivamente abrir algunos paquetes para comprobar
que el producto no muestre manchas de color verde o
café o puntos de aspecto brillante o viscoso, olores
objetables y bordes resecos. Comprobar que el olor es
normaly no hay ¡ndic¡os de rancidez o pufefacc¡ón.

Marca Permitida Plumrose / Oscar Mayér
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cARAcTERíslcAs DEL ALtMENTo

Categoría: Embutido

Nombre genérico Bologña de pollo

uso: Plato proteico y saborizante

Color: Rosado

Empaquel
Fundas de material plástico, generalmente polietileno o
películas compuestas con d¡ferentes t¡pos de mater¡al
s¡ntét¡co

Porcentaje de grasa 26.O

Olorl Sui géneris.

Observaciones

Rechazar el producto que presente manchas de color
verde o café o puntos de aspecto br¡llante o v¡scoso,
olores objetables y bordes resecos. Comprobar que el
olor es normal y no hay ind¡c¡os de rancidez o
outrefacc¡ón.

Marca Permit¡da Charvenca / Plumrose / Oscar Mayer
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CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Embutidos

Nombre genér¡co Jamón cocido

Uso: Plato proteico y/o aderezo.

Porc€ntaje de grasa: 26.0 gramos

Color: Rosado.

Peso Promedio: 5 k¡logramos.

Observaciones:

Este ¡nsumo no debe presentar manchas verdes,
coloración café, puntos o manchas de aspeclo brillante o
v¡scoso, escurrimiento acuoso, olores ni sabores extraños
que sugieran el desarrollo de fermentación y/o
contam¡nación con productos quím¡cos, n¡ resequedad en
los bordes.

Empaque:
Bolsas plásticas (polietileno) transparenle, empaquetada
al vacío, con capacidad de 1 un¡dad; con empaque
secundario de caja de cartón por 4 un¡dades cada una.

l\4arca Permitida Charvenca / Plumrose / Oscar Mayer
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CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Embut¡do

Nombre Genérico: Salchichas.

uso: Plato prote¡co. Acomoañante

Color: Rosado.

Peso y Tamaño
Promedio: 1l g. T¡enen una long¡tud de 10 a 13 cm.

Empaque: Deben estar conten¡das en bolsas de poliet¡leno u otros
materiales compuestos.

Porcentaje de grasa
perm¡tida: 23.0

Observac¡ones:
Rechazar el producto que muestre manchas verdes,
colorac¡ón café, puntos o manchas de aspecto brillante o
v¡scoso

Olor: Su¡géneris.

Transporte: Debe ser transportado con cavas refrigeradas con control
de temperatura, la cual debe ser ¡nferior a los l0o C.

Marca Perm¡t¡da Charvenca / Plumrose / Oscar Mayer
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CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: M¡sceláneo.

Nombre genér¡co Margarina.

uso: Para untar.

Color: Amar¡llo claro.

Peso por empaque: 5 kilogramos.

Observaciones:
Verif¡car que no ex¡stan ¡nd¡c¡os de rancidez y que esté
l¡bre de cuerpos y olores extraños.

Empaque: Bolsa transparente (polietileno), dentro de caja de cartón.
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CARACTERiSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Misceláneo.

Nombre Genérico Salsa de tomate.

Uso: Aderezo.

Color: Rojo oscuro.

Peso por empaque: 4,2 k¡logramos.

Observac¡ones:
Constatar la integridad y l¡mp¡eza de los empaques, para
comprobar la ausencia de cuerpos extraños. As¡m¡smo no
debe exist¡r la formación de dos fases.

Empaque:
Frasco de vidr¡o con tapa de metal, dentro de caja de
cartón con capacidad de 4 frascos por caja.



CARACTERÍSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Misceláneos.

Nombre genér¡co AzúcaÍ.

Uso: Edulcorante.

Color: BIanco.

Observaciones:
Comprobar la integr¡dad, limpieza de los empaques, que

esté l¡bre de cuerpos extraños y que no exista humedad
exces¡va en el Producto.

Peso por empáque: 50 k¡logramos.

Empaque: Saco de nylon cosido.
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CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categorfa: lVisceláneos.

Nombre genér¡co Onoto.

Uso: Colorante.

Color: Rojo intenso.

Peso por empaque: 2 kilogramos.

Observaciones
Ver¡flcar que no exista presencia de hongos, cuerpos n¡

olores extraños o indicios de rancidez.

Empaque: Bolsas de plástico (pol¡etileno) transparente.
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CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categorfa: M¡sceláneos.

Nombre genér¡co Mostaza

Uso: Aderezo.

Color: Amarillo ocre.

Peso por empaque: 4 k¡logramos.

Observaciones
Comprobar la integridad de lo materiales dé empaque,
asimismo no debe exist¡r formac¡ón de dos fases.

Empaque:
Envase de plástico (poliet¡leno) blanco con tapa, dentro
de empaque secundar¡o de cartón con capacidad de 4
envases por caja.
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CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categorla: Misceláneos.

Nombre qenér¡co Salsa inqlesa

uso: Aderezo.

Color: Negro.

Peso por empaque: 3,800 centímetros cúbicos.

Observaciones
Comprobar que no existan cuerpos efraños en el
conten¡do del frasco y veriticar que el olor sea normal.

Empaque:
Envase de plástico (polietileno) blanco con tapa, dentro
de empaque secundario de cartón con capac¡dad de 4
envases por caja.
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CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Misceláneos.

Nombre genér¡co Salsa de soya.

Uso: Aderezo.

Color: Negro.

Peso por empaque: 3.800 centímetros cúbicos.

Observac¡ones
ComDrobar que no ex¡stan cuerpos extraños en el
conten¡do del frasco y verificar que el olor sea normal.

Empaque:
Envase de plástico (poliet¡leno) blanco con tapa, dentro
de emDaque secundar¡o de cartón con capac¡dad de 4
envases por cala.
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CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Misceláneos.

Nombre genérico Mayonesa

Uso: Aderezo.

otor: Blanco.

Peso por empaque: 3.600 gramos.

Observac¡ones

Constatar la integridad y limpieza de los empaques, para

comprobar la ausencia de cuerpos efraños. Asimismo no
debe exist¡r separac¡ón de la mayonesa y debe estar libre
de olores extraños o ¡ndicios de ranc¡dez.

Empaque:
Envase de plástico (polietileno) blanco con tapa, dentro
de empaque secundario de cartón con capac¡dad de 4
envases por caja.
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CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoria: M¡sceláneos

Nombre genér¡co Mermelada

uso: Para untar

Color: Caracterist¡co de la fruta.

Tamaño Promedio: Según su requer¡miento

Observaciones

lnspeccionar visualmente algunos frascos seleccionados
al aza(, con el f¡n de ver¡ficar que no existan cuerpos
extraños en el contenido, o crec¡miento de hongos.

Comprobar el buen estado de los empaques. Comprobar
que la entrega sea completa.

Empaque:

Frascos de vidrio cuya tapa tiene recubr¡m¡ento
anticorrosivo; de tamaño y peso var¡able de acuerdo a
reouef¡mientos.

Envase colectivo: cajas de cartón corrugado.

Porcentaje de grasa
permit¡da: 5a 10.

Olor: Su¡ géner¡s.

Transporte:
Debe ser transportado en cavas refrigeradas con control
de temperatura.
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U¡iv.ñid¡d C.nr¡¡l d. V.ú.zu.h

Org¡r¡ac¡ó¡ d. B¡.r.1¡r Estudi¡rtrl

CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoria: Misceláneos.

Nombre genér¡co celatina

Uso: Postre.

Color: Rojo, verde claro, naranja

Peso por empaque: 10 kilogramos.

Observaciones
Comprobar la integr¡dad y limpieza de los empaques asl
como también comprobar que no existan particulas

extrañas

Empaque: Bolsa pláslica (polietileno)

t-.



U¡iv.ñid¡d C.úinl d. Ve¡.zu.l,

O.¿.¡iációr d. Bi.¡6t¡r E tud¡¡nt¡l

CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Misceláneos.

Nombre qenérico Pasta de lomate

uso: Aderezo.

Color: Rojo oscuro.

Peso por empaque: 4.200 gramos.

Observaciones
Comprobar la integr¡dad de lo materiales de empaque,
asimismo no debe existir formac¡ón de dos fases

Empaque:
Envase de vidrio, dentro de empaque secundario de
cartón con capac¡dad de 4 envases por caja.

-,_¡,^
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CARACTERÍSTICAS DEL ALIMENTO

-

Categor¡a: lcrasas vis¡ble

Nombre genérico Ace¡te refinado puro de g¡rasol, soya o maíz

Uso: Ingrediente de preparaclones.

Color: Amar¡llo claro.

Contenido por
empaque:

Lata 1 por 18 lihos,

Observac¡ones
Comprobar la integr¡dad y limpieza
debe haber escurridos, verif¡car que

de rancidez y olores efraños

de los empaque, no
el producto esté l¡bre

Empaque:
Botella de plástico (polietileno) blanco, dentro de empaque
secundar¡o de cartón con capac¡dad de 1 un¡dad por caja.

6$ií\
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CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoria: Misceláneos.

Nombre genérico Nesqu¡k

Uso: Cereal de desayuno.

Color: Marrón claro.

Peso por empaque: l kilogramo.

Empaque:
Envase metálico, envuello en empaque plástico
(polietileno) transparente con capacidad de 6 envases por
empaque.



U¡iv.ñ¡d¡d C.útnl d. Ver¿u.l¡
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POSTRES



Uriv.Bidrd C.¡rnl ¡r. V.ndr.t.

O.g¡úia.¡ón d. Bi.¡6i..E5lüd¡¡rdl

CARACTERISTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Postre.

Nombre Genérico Nat¡lla

uso: Cereal de desayuno y/o postre.

Color: Amarillo.

Peso por empaque: '1 kilogramo.

Empaque:
Envase metál¡co, envuelto en empaque plást¡co
(polietileno) transpárente con capacidad de 6 envases por
empaque,
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Urir.Bid¡d C.rlnl ¡1. V.reu.l¡

Ors¡ udór d. Bi.¡.3t r Ístudir¡r¡l

BEBIDAS
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Utr¡v.ñidrd C€rtr¡l de Vetrezu.l¡

Ora¡ni7¡ciór de Bien6i¡r Estud¡¡r1¡l

CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Beb¡das

Nombre genér¡co Bebida Achocolatada

Uso: Beb¡da

Color: CIaro a oscuro.

Tamaño Promedio: Según su requerim¡ento

Observac¡ones

Comprobar la ¡ntegridad y limpieza de los empaques, que

no ex¡stan sabores extraño o ¡ndicios de ranc¡dez,
cualquier anomalía debe ser notificada al superv¡sor
¡nmed¡ato.

Comprobar el buen estado de los empaques Comprobar
que la entrega sea comPleta.

Empaquel
Frascos olást¡cos debidamente sellados.

Envase colect¡vo: cajas de cartón corrugado.

Porcentaje de grasa
permit¡da:

16,8 gr

Olor: Sui géneris.

Transporte:
Debe ser transportado en cavas secas para evltar
transferencia de humedad.



U¡iveE¡d¡d C.¡tr¡l d. v.¡.zu€l¡

Org¡r¡ació¡ d. B¡.ndlÍEstud¡¡ntil

LACTEOS
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Org.niz¡.ió¡ d.Bi...st¡r Ettud¡¡nril
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CARACTERÍSTICAS DEL ALIMENTO

Calegor¡a: Lácteos

Nombre genér¡co Leche pasteurizada de Vaca

uso: Bebida.

Color: Blanco opaco

Tamaño Promedio: 1 a 2 l¡tros.

Observaciones

comprobar la ¡ntegr¡dad y limp¡eza de los empaques, que

el Droducto se ha mantenido a temperaturas infer¡ores a
1oóc ( la UHT no aplica) revisar la fecha del envase que

debe ser la del día de recepc¡ón.

Almacenar de inmed¡ato de forma adecuada
(refrigerac¡ón), observar olor y probar el produclo para

verificar que este libre de cuerpo, olores y sabores
extraños.

Empaque:
Envases de catón parafinados laminados con pol¡etileno,
para la UHT empaques de cañón laminado con alum¡n¡o y
pol¡etileno.

Porcentaje de grasa
perm¡tida: 3,5 gr

Olor: Su¡géneris.

Transporte:
Debe ser transportado en cavas con control de
temoeratufa.



Udv.rsided C.¡tnl d€ v.r.zu€l¡

Orgrn¡aciór d. Bie¡.st¡r Erudi.rtil

CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

Categoría: Lácteos

Nombre genér¡co Leche oasteurizada de Vaca en Polvo

uso: Como Ingrediente en cereales, bebidas y salsas

Color: Blanco opaco

Tamaño Promed¡o: Saco 25 kg

Observaciones

Comprobar la ¡ntegridad y l¡mp¡eza de los empaques'
revisar la fecha del envase que debe ser la del día de

recepc¡Ón.

Almacenar de inmediato de forma adecuada, ya

rehidratado el producto observar el olor y probar el
producto pafa verificar que este libre de cuerpo, olores y

sabores extraños.

Empaque:
Cuñetes de cartón con bolsa inter¡or de pol¡etileno o calas
de cartón con bolsa inter¡or de pol¡et¡leno.

Porcentaje de grasa
permit¡da:

65 gr

Olor: Su¡ géneris.

Transporte:
Debe ser transportado en cavas con control de
temperatura.
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u¡ir.rsid¡d C.úrr¡l d. V.reru.l¡

org¡n¡4c¡ó¡ d. Bi.r.rsr f,sfudi¡ntil

CARACTER|STICAS DEL ALIMENTO

-.-.----------Categoría: llácteo.
Nombre genér¡co Queso blanco blando ( Palmito )

Uso; Plato prote¡co y acompañante de plátanos y pastas

Porcentaje de grasa: 26,3.

Color: Blanco.

Peso Promedio: Pieza de 5 a '10 kilogramos

Cons¡slenc¡a: El Droducto debe ser de consistencia sem¡blanda.

Observaciones:

Este insumo no debe presentar olores n¡ sabores
extraños que sug¡eran el desarrollo de fermentac¡Ón y/o

contaminac¡ón con productos qu¡m¡cos, que no exlsta
crecimiento de hongos ni cuerpos extraños, raspaduras y

alterac¡ones o sequedad en exceso.

Empaque:
Envoltura de papel encerado, Bolsas plásticas
(pol¡etileno), con capacidad de 1 unidad.

Transporte:

Debe ser transportado en cavas con controi de
temperatura. Comprobar que el produclo se ha manten¡do
a temperaturas ¡nferiores a 10 " c ,
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Uriv€Eid¡d C€trtrtl d. Ve¡.2ü.1,

Orgrn¡d.¡ó¡ d. B¡.n.st¡r Esludi¡ntil

CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

-

Categor¡a: llácteo.

Nombre genér¡co Queso blanco semi-duro

uso: Plato prote¡co y acompañante de plátanos y pastas.

Porcentaje de grasa: 26,3.

Color: Blanco.

Peso Promed¡o: 5 a 10 kilogramos

Consistencia: El producto debe ser de cons¡stenc¡a seml duro

Observaciones:
Este insumo no debe presentar olores ni sabores
extraños que sugieran el desarrollo de fermentac¡ón y/o

contam¡nac¡ón con productos quimicos

Empaque: Bolsas plást¡cas (pol¡et¡leno), con capac¡dad de 1 un¡dad

Transporte:
Debe ser transportado en cavas con control de

temperatura.



fF,
ki

u¡ivcrsidrd CenÍ¡l dc ve¡.2ücl¡

O+rn¡za.¡ón d. Bien.stár Erüdiarlil

Categoria:

cARAcTERísrtcAs DEL ALIMENTo

lLácteos

Nombre genérico Yogurt Pasteurizado L¡quido

uso: Bebida.

Color: Blanco opaco

Porcentaje de
Frutas Permitido

6-12

Tamaño Promed¡o: Envases 250 ml- 500 ml

Observaciones

Comprobar la integr¡dad y limp¡eza de los empaques, que

el Droducto se ha manten¡do a temperaturas 0"C - 4 "C
rev¡sar la fecha del envase que debe ser la del día de

recepcron.

Almacenar de inmediato de forma adecuada
(refrigerac¡ón), observar olor y probar el producto para

verif¡car que este libre de cuerpo, olores y sabores
extraños.

Vida Útil Est¡mada 15 días a partir de su fecha de

elaboración

Empaque:

Envases de plást¡co según presentación 250 ml- 500 ml ,

debidamente rotulado (fecha elaboración, venc¡m¡ento y
reg¡stro sanitario) precinto de segur¡dad. En cestas
plásticas limpias y desinfectadas

Porcentaje de grasa
perm¡tada:

7

Olor: Sui géneris.

Transporte:
Debe ser transportado en cavas con control de
temperalura a 4 oC



Univeñ¡d¡d Ce¡tr¡l d. Vemzü.lt

O.!¡nü¡ció¡ d. Bi.¡6t¡r E3iudianl¡l

CARACTERíSTICAS DEL ALIMENTO

-

Categoria: lLácteos

Nombre genér¡co Yogurt Pasteur¡zado Firme

Uso: Acompañante DesaYuno

Color: Blanco opaco

Porcenlaje de Fruta
Perm¡tido

a'/o

Tamaño Promed¡o: '160 gr

Observac¡ones

Comprobar la integridad y Iimpieza de los empaques' que

el Droduclo se ha mantenido a lemperaluras ¡nferiores a

1OóC ,revisar la fecha del envase que debe ser la del día

de receoc¡ón.

Almacenar de inmed¡ato de forma adecuada
(refrigeración), observar olor y probar el producto para

ver¡ficar que este libre de cuerpo, olores y sabores
extraños.

Empaque:
Envases de Dlást¡cos, debidamente rotulado (fecha

elaboración, vencimiento y registro sanitar¡o) prec¡nto de
segur¡dad. En cestas plásticas limpias y desinfectadas

Porcentaje de grasa
pefmit¡da:

4,4

Olor: Su¡ géneris.

Transporte:
Debe ser transportado en cavas con control de
temperatura a 4 oC


