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PROGRAMA TEORICO

MICOLOGIA Il

TEMAN° 1

Clase N° 1

Principios taxonomicos aplicados al estudio de hongos de importancia médica
Caracteristicas taxonomicas mas importantes tomadas en cuenta en la clasificacion de
hongos patogenos.

TEMA N° 2

Clase N° 2

Citologia de los hongos

Caracteristicas. Organizacion. Organelos. Pared celular. Composicion quimica y funcion.
Conceptos de Mitosis y Meiosis de los hongos.

TEMA N° 3

Clase N° 3

Fisiologia de los hongos

Generalidades. Requerimientos nutricionales. Elementos esenciales. Factores fisicos
necesarios para su desarrollo y crecimiento. Enzimas digestivas. Vitaminas.

TEMA N° 4

Clase N° 4

Fisiologia de hongos patdgenos

Principios fisioldgicos aplicados al estudio de hongos patdgenos. Ejemplificacion.

TEMA N° 5

Clase N° 5

Epidemiologia de las Micosis

Clasificacion de las micosis desde el punto de vista epidemioldégico. Cadena
epidemiologica de las micosis. Medidas de control.



TEMA N° 6

Clase N° 6

Hongos oportunistas

Definicion de oportunismo. Micosis oportunistas més frecuentes. Condiciones que
favorecen el oportunismo.

TEMA N° 7

Clase N° 7

Micologia industrial |

Fermentacion. Su aplicacion en la obtencién de bebidas alcohdlicas. Obtencién de
enzimas. Esteroides y antibiéticos.

TEMA N° 8
Clase N° 8

Micologia industrial 11

Industria alimentaria a base de hongos. Fabricacion de pan. Levaduras alimenticias.
Industrias de quesos madurados. Hongos comestibles. Cultivo.

TEMA N° 9

Clase N° 9

Capacidad antigénica de los hongos. Determinantes especificos. Estandarizacion de las
mezclas antigénicas. Métodos de estudio.

Clase N° 10
Conferencia |

Clase N° 11
Conferencia Il

Clase N° 12
Conferencia Il

I1.-  Seminario I. Micosis Superficiales
Seminario Il. Micosis Subcutaneas
Seminario IIl Micosis Profundas

NOTA: Con el dictado de estos seminarios quedan cubiertas las 30 clases tedricas
correspondientes a las 15 semanas reglamentarias del semestre.



